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O Consumidor

今年年中，本澳的生豬肉出現“瘀血”現

象，肉體有瘀血點外，部份更呈現嚴重血斑，

期間，消費者委員會接獲不少市民反映或投

訴，擔心本澳市售生豬肉的品質及安全，同

時，立法會高天賜議員亦公開要求，消委會應

介入“瘀血豬”問題，加入檢疫豬肉品質的工

作，維護消費者權益。

應社會之訴求，消委會親自往街市向肉販

瞭解情況，當時，據部份肉販表示，雖已向專

責部門反映，但豬肉出現瘀血的情況仍未能改

善，而有關方面雖曾表示相關血斑對豬肉的品

質及衛生未有構成問題，亦不會對消費者的健

康做成嚴重損害。但由於消費者在購買豬肉

時，外觀是判斷肉品質量的其中一個標準，故

相關血點豬肉對消費者心理實做成一定程度的

影響，而降低他們的購買意慾，亦對肉販的經

營做成影響，若切除有瘀血部份的肉體後出售

則會令到成本增加，從而可能對消費者做成負

擔。

為進一步瞭解相關情況，澳門融合堂鮮肉

行總商會要求消委會協助，並提供了 4 個由不

同肉檔採集的生鮮豬肉樣本。消委會將有關樣

本委託香港方面較權威的化驗所進行檢測，生

肉樣本的運輸進入香港程序亦得香港食物環境

衛生署及香港海關的通力協助。

檢測方法主要為檢測生豬肉樣本中是否含

有細菌的 D NA 及病毒的 R NA ，測試結果均呈陰

性，結果顯示所有送交樣本並未檢出「豬瘟病

毒」、「口蹄疫病毒」、「豬呼吸與繁殖綜合

症病毒」和「豬鏈球菌」，故可排除豬肉受細

菌及病毒感染而引致出現瘀血點的可能性。至

圖片說明

消委會為生豬肉品質進行檢測及公布

結果之工作，從而讓消費者釋疑，澳門融

合堂鮮肉行總商會特函向消委會致謝。

於問題是否由寄生蟲所致，消委會正向有關部

門及專家學者聯絡，作進一步的求證。

消委會建議當局應考慮開放經營巿場，透

過增加經營者競爭，提升產品質量，長遠來說

才能保障消費者的權益。另外，消委會會繼續

留意鮮肉市場的狀況，以保障消費者之安全。

應社會各方面要求

消委會抽查生豬肉


