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T T T

BEET |y | BRE

1%~ ¥8 Designacio de amostra Preco Bactérias
(3#P95T/MOP) patogénicas [3!
, 202.59 ol
1 M & M's CHOCOLATE CANDIES - MILK CHOCOLATE (13.5gX158/unidades) 31.0 China v
FARB AR T BN
2 Maltesers Milk Chocolate 5209 9.0 Australia Y
3 Cadbury DAIRY MILK MILK CHOCOLATE WITH GOLDEN HOKEY POKEY HONEYCOMB 200 305 SEM v
PIECES g - Australia
SE
4 | Cadbury THE ORIGINAL TASTE OF OLD GOLD DARK CHOCOLATE 200g 30.5 Atljy;s%r}élitia v
5 MM =A4I55% 0 (SERE RYHET) 200g 9.8 ot v
Toblerone Swiss Milk Chocolate with AlImond Nougat and Honey Flavoured (8gX2583/unidades) ' Suica
fs
6 | NestleKit Kat Mini Wafer Finger in Milk Chocolate 145¢ 34.6 Algrbﬁha v
7 SRR ARG D 375 39.9 - iiiEd v
TUDOR GOLD MILK CHOCOLATE with BUTTERSCOTCH COOKIES 9 ' Malésia
HREYIRE B
8  |Tango Milk Choc 140g 1.8 Malésia Y
9 |MEBEERZZEH 3429 695 =0 v
Ovaltine Malted Chocolate Wafer (19gX188/unidades) ‘ Taiwan
10  |Andes CHOCOLATEY ORANGE THINS 5 19.8 =6 v
(#IAprox. 4.71gX 28 1 /barras) : EUA
1 EREBETHIDAREN 90 5 R v
TUDOR GOLD Hazelnuts covered with Milk Chocolate g ' Malasia
12 |PREEEELER 120g 300 A v
meiji Black chocolate (#IAprox. 4.62gX26 5 /barras) : Japao
13 | Lindt Swiss White Chocolate WITH ALMOND BRITTLE 100g 25.8 ;Tm;ia v
S5 4= 4 =
) [eidebie 1299(430X3/a/unidades) 215 SN v
15 |EARIFERRERO ROCHER 4R A1 8759 89.9 BAA P
= (12.5gX3041/bolas) : Italia
. 1674g =P
16 |Furuta Nama cream choco premium (9.3gX186/unidades) 35.0 Japdo v
17 |BROWN &HALEY ALMOND ROCA BUTTERCRUNCH TOFFEE WITH ALMONDS 340g 89.9 %U v
o 2k
18 | Vivani ORGANIC SUPERIOR MILK CHOCOLATE 100g 38.0 el v
19 | Truffettes de France Cocoa dusted truffles -Original 200g 4.0 Fyr%a_a v
20 |Lindt LINDOR Swiss milk chocolate with a smooth melting filling 200g 67.0 ;Tég 4

s VIRAEH

(1] BANUE1005eFr = BVAB R D ELHE BEARR A B BT A-Z IBFHE°

2] BEEARNER TR EMEEREERER-

[3] BRTARAINEBIRE GE  PIKE &S CEE KR KRBT 2R  AERRIEIZGB 4789.4-2016 (BEMTZEERITE BRMAEYSRE: /PIKE®RER)\GB 4789.10
2016 ERZZEREE B RMEY SRR SECHHIREME) X GB 4780.14 - 201 ERZTEZERIZE B RMEY BB AT AR ETIRA 2RI
EREIFARMRBREERRZE2FIRIBEERMEY S EES)(GL 009 CSA 2015)H9FE K-

[4] 7ERAAIEIZGB 28050-2011 (B REZ2ERZLE BEE R LEBZHEA) K GB 5009.8-2016( B RRLERIZE | M RIE BEE. IR R BRI AE &7

1R

[5) A BRI AT BHASE S (Lkcal = 4.2k )0

[6] 7475 (BLLER A BT AL 00gHE 23150 A RABEIAIIS B A R REGR IR

[7] 4L ErAS SRR AR

[8] 7534 (MRS 100 HAFT SH9AER+ 100) x BN ER = BEERHMSHNAR; (ERE1005EHARSHEEE 100 x BYEE - BEEROES S ML
DUPUE R ARG

(5]




EE Calorias (kcal/100g) #% Aciicar (g/100g) Tﬁfo’f?ti&ﬁo {ﬁ:ﬁsﬁa
WAGR | BRE A G REUTREE BAGR | JBRE A EREUTREE BnE
Valor Valor Diferenca entre os valores Valor Valor Diferenga entre os valores Calorias
detectado ! | declarado detectado e declarado ™ detectado ¥ | declarado detectado e declarado ™ (kcal)

475.7 479 -0.1% 66.6 65.7 +14% 963 135
489.0 502 -2.6% 578 .8 +4.5% 2,543 301
49811 50240 -0.9% 99.5 56.7 +4.9% 996 19
516.9 526.2191 -1.8% 52.2 o517 +1.0% 1,034 104
5174 523 11% 60.1 59 +1.9% 1,035 120
518.3 521.0 @ -0.5% 478 479 1 -0.2% 752 69
5314 526 +1.0% 48.6 44.9 +8.2% 1993 182
538.8 589 +0.7% 56.8 378 +50.3% 754 80
5893 563.2 @ -4.2% 213 26.8 © +1.7% 1,844 93
540.7 552.6 -2.2% 554 55.3 1! +0.2% 14 73
543.6 689 +0.8% 474 4 +15.6% 489 43
549.0 5591 # -1.8% 481 497 1 -3.2% 659 58
551.9 583 -5.3% 487 50 -2.6% 552 49
556.9 568 -2.0% a7 4.2 +1.2% 18 o4
5576 595 -6.3% <893 899 -1.5% 2,091 147
563.6 581 -3.0% 40.3 384 +4.9% 943 67
564.5 555.6 +1.6% 40.9 4176 -1.8% 1919 139
965.0 575,21 -1.8% 464 479 -31% 565 46
5874 614 -4.3% 37.6 R +12.2% 1175 75
595.0 617 -3.6% 447 427 +4.7% 1190 89

Notas: v/ refere-se a “Nao detectado”.

[1] As amostras sao enumeradas, por ordem crescente, conforme o teor de calorias contidas por 100g, e, em caso de igualdade, por ordem alfabética.

[2] 0 prego foi registado no momento de compra, podendo diferir entre os locais de venda.

[3] Foi realizada a anélise das seguintes bactérias: Salmonela, estafilococo e bacillus cereus, com base nas normas nacionais chinesas GB 4789.4-2016, GB 4789.10-2016 e GB 4789.14-2014. Os resultados da anélise
estao de acordo com as Orientagdes sobre Critérios Microbioldgicos para Alimentos Prontos a Comer do Centro de Seguranga Alimentar do Instituto para os Assuntos Civicos e Municipais (GL 009 CSA 2015).

[4] 0 ensaio foi realizado com base nas normas nacionais chinesas GB 28050-2011 e GB 5009.8-2016, padrdes de seguranga alimentar sobre a rotulagem dos alimentos pré-embalados e a verificagéo da presenga
de frutose, glicose, sacarose, maltose e lactose em alimentos.

[5] Os valores foram calculados em Tkcal = 4,2kJ.

[6] Para facilitar a comparagao, s valores foram calculados por 100g de amostra, sendo arrendondados as unidades.

[710 valor assinalado a vermelho indica que o valor detectado é superior ao valor indicado.

[8] Formulas de célculo: (Calorias contidas por 100g de amostra +100) x peso de amostra = Calorias contidas na amostra inteira; (Agticar contido por 100g de amostra +100) x peso de amostra = Aglcar contido
na amostra inteira. Os resultados foram arrendondados as unidades.




