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EHEE-BHEE R NBERERAESER Teste da gualidade higiénica, teor de conservantes e sddio do

Informagées relativas as amostras
Conservantes

L | xmp | DEEETMTE

glkg g/kg g/ks

S = i . Parahidroxibenzoato
Acido sorbico | Acido benzdico de metilo

g/kg

e
Origem i
declarada na
etiqueta

Hwen W

FEEY
Prego™
(MOP)

HREYY
Microorganismos
patogénicos !

N %7

Designacao

Descricoes

Chung Jung One | Natural Jin Soy Sauce §2E
S B R Coreiadosul| 200ML | 189 v Y Y v
- [SP:
2 |Fujijin Kyushu Soy Sauce i 500ml 21.0 v V4 v v
Tung Chun Seafood Soy Sauce &%
2 O e Houg Kong | 500MI | 114 v /(0.605) | v(0.0771) v
Kikkoman Naturally Brewed Soy Sauce AN
4 B 155 Singapura 600ml 28.4 v 4 v v
Haday Delicious Superior Light Soy Sauce AR
5 g 4 A 4o China 500ml 9.2 v v v(0.578) v
Tai Hua Light Soy Sauce Naturally Brewed o0k
6 e P e Singapura 320ml 14.9 v v v(0.513) v
Zhong Qiao Brand |Golden Label Superiop Soy AR
T hiEhe SIBAEHT China 623ml 8.5 4 v(0.614) v v
Kimlan Light Soy Sauce =0 2l
8 S pracen Taiwan 590ml 12.0 v v v v
Pearl River Bridge | Golden Label Superior Light Soy Sauce i
9 BTHENS SABET China 500ml 10.7 v v(0.486) v v
Pun Chun Premium Soy Sauce For Seafood &8
0 e AR HongKong | S00M! | 129 v v v v
Orchid Prime Delicate Flavor Soy Sauce =a
11 it WA e China 500ml 11.0 v v(0.405) v v
12 |DATUPUTI Soy Sauce Eiﬁﬁf‘s 385ml | 6.0 v v(0.567) v v
Amoy Delicious Light Soy Sauce &8
13 A WA B o A Hong Kong 500ml 10.5 v v(0.480) v v
Maggi Seasoning FRE
14 245 S S China 400ml 26.2 v v v v
Knorr Liquid Seasoning FE
15 5 P China 400ml 28.5 v v(0.305) v v
5t
«p A 5]: BAHEMRIFECE 276001 ESELARIFE B
2T 5 /;ij'i\z'_ 5 1| 3 HE =
[1]: AL AR S B EIRF AR AR AT S BRI E SR A SRR G E i
2] BERARNER TASEHEBIEFEER. B2 R #0.25g/kge
[3]: ARARIERIEGB 5009.11-2014(E REE2EAREE BRAPLIHKLEERIVAIE)GB 5009.91-2017(E  [6]: EHBEFEBERIZEGE 2717-2003(E hiFEZE) &K

SEREFEE ASHH RN GB 500012 01(ESELERAN  EBHMIAT) GB/T
5000.30-2003( 88 LRI 5 £)GB 47604 2016(R EELEREE AAMIWERE P
FEIRE) GB 47805201 2(R R 2ERAE RAMENSIRT SHE IR GB 4789.10-2016(8
SELEMFE RRMENERR SEEBEIRDRGE) GB 47893 2016(REZSDRIE AR HE
MBIRE ABAREIH)GB 500928 2016(ERE S MFRE ALPETH LNBNERANE  SESARDIRE SHhREESEbINREETA
1,65 500922 I6(BAZSMERE RELEAEHREMICKINL) b 091 06(AE  Suglhe:
Z2ERRE £ SR PHREAT) GB 5000 101 2016(2 SR ERRE ALPRABE . B T P
HIE DS BOAT) A S S REET A e T s o Lo A EREIRR
[4): BN PR S REMEHE SHRR ARRE RN HBRAZIMGL 000 o B L S S B L

CSA2015 BI A A 5/ 4% 855 ) R P B BAEGE 27172003 (B i B ER A iale O a0 i AL =L AL IS 5
PR R RS RS SR e R AR ELIRE A 100 AR BESRER30 MPN/100mL- . v .

[9]: "MeF TRARERETRESe

HBERR EMR#A0.5mg /L $58 EIR#1.0mg /L iRB P E
BIZARAEGB 2762-201{BMZZEFIRE BadI5H
WIRENVRE BRAERAEKRPI-BRR_EFHREBERS
0.4mg/kg; IRIFARE 13/2016 SFRITEUER(BEMPEE
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molho de soja

AER B
Resultados !
S O

Contaminantes g 1)
TEEL 5 oo e — | 1 L _—
HERETHIE | uw semmom | Emsszel| YO | aness
idroxi mg/L mg/kg Hg/kg total™ (mg/100g)
Parahidroxibenzoato oz .
. Arsénio total 3-MCPD Aflatoxina B1 Valor detectado
deetilo g/100mL
i mg/L mg/kg Hg/kg (mg/100g)
v v v v v v (1.37) 4930
V4 v v v v v (1.30) 5340
v v v v v v (1.04) 5470
v v v v v v (1.49) 5790
v v v v v v (1.29) 5880
v v v v 4 v (L.77) 5910
v v/(0.026) v v v v (1.63) 5940
v v v v v v (0.978) 6070
v v v v v v (2.35) 6070
v v v v v v (1.01) 6120
v v v v v v (2.08) 6230
v v v v v v (1.67) 6440
v v v v v v (0.677) 6580
v v v v v v (2.11) 7330
v v v v v v (1.69) 7540

Notas:
""" refere-se a "correspondente ao padrao”.

[

[2]:
[3l:

[4]:

(6]

As amostras sdo enumeradas, por ordem crescente, conforme o teor de sédio contido por quilo e, em caso de igualdade, conforme
o ntmero dos tragos do primeiro caracter da sua designagéo em chinés.

0 prego foi registado no momento de compra, podendo diferir entre os locais de venda.

0 teste foi realizado de acordo com as normas GB 5009.11-2014, GB 5009.91-2017,GB 5009.12-2017, GB/T 5009.39-2003, GB 4789 .4-
2016, GB 4789.5-2012, GB 4789.10-2016, GB 4789.3-2016, GB 5009.28-2016, GB 5009.22-2016, GB 5009.31-2016 e GB 5009.191-
2016.

Incluem-se Salmonella, Staphylococcus aureus, Shigella e coliformes. De acordo com as Orientagdes sobre Critérios Microbioldgicos
para Alimentos Prontos a Comer definidas pelo Departamento de Seguranga Alimentar do Instituto para os Assuntos Municipais
(GL 009 CSA 2015) e a norma nacional chinesa GB 2717-2003, no se deve detectar a presenga de salmonella e shigella, enquanto o
numero de Staphylococcus aureus e o de coliformes néo podem ultrapassar, respectivamente, 104 e 30 MPN/100mL.

A norma nacional chinesa GB 2760-2014 prevé que o teor-limite de &cido sérbico e de acido benzdico é de 1,0g/kg, enquanto o teor-
limite de parahidroxibenzoato de metilo e de parahidroxibenzoato de etilo é de 0,25g/kg.

ERRBATIHERES

13 RPIEE

#
Saodio

AEGERIAEEEERR

mg/100g BREER L E
Valor declarado na etiqueta® | Diferenca entre os valores
mg/100g detectado e declarado !
5658 87%
5826.7 92%
5840 94%
6809 85%
6760 87%
6638 89%
6835 87%
7080 86%
7200 84%
7090 86%
9600 65%
470 1370%
7900 83%
9255 79%
7833 96%

6]

iyl
8]

9]

De acordo com a norma nacional chinesa GB 2717-2003, o
teor-limite de arsénio total é de 0,5mg/L e o de chumbo é de
1,0mg/L; Em conformidade com a norma nacional chinesa GB
2162-2017, 0 teor-limite de 3-MCPD em condimento liquido é de
04mg/kg; 0 Regulamento Administrativo n.® 13/2016 (Limites
maximos de micotoxinas em alimentos) prevé que o teor de
aflatoxina BT contido no molho de soja ndo pode ultrapassar
5ug/kg.

De acordo com a norma nacional chinesa GB 2717-2003, o teor-
limite de &cido total no molho de soja é de 2,5g/100mL.

Para facilitar a comparacéo, o valor é calculado em 1g=1ml,
sendo arredondado as unidades.

0 valor sublinhado em vermelho indica que o valor detectado
é elevado do que o valor declarado.




