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Nota:

(1): As amostras sdo enumeradas por ordem alfabética da sua designagao.

(2) 0 prego pode variar entre diferentes locais de venda.
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Desigrﬁ 30 Origem P%ﬁu/ﬁﬁe Preco de gg;ﬁ]t:lﬁfs[;
gnag declarada no retalho®
rétulo (MOP)
ALAVAO Queijo de vaca curado Iﬁrﬁil 430g 1013 N4
PROCESSED CHEDDAR CHEESE BN 500g/
Cowhead (queijo Cheddar processado) Al]strélia 241 (fatias) 49.8 v
PROCESSED CHEDDAR CHEESE SLICES e 1509/
ERU (queijo Cheddar fatiado) Paises Baixos 87 (fatias) 150 v
L Cream Cheese JEE 108g/
Kiri (Queijo cremoso) F/ranga 617 (unidades) 302 v
IR EREEZ ~
X Singles Processed Cheese 25% Less Fat BAH 250g/ 335 N
Kraft (Queijo -processado em fatias separadas, com redugéo de 25% Italia 12/ (fatias) :
de gorduras)
ORIGINAL CHEESE SLICES B 200g/
Meadow Fresh (Queijo fatiado) Australia 12 7 (fatias) 175 v
. PROCESSED CHEESE SLICES [icpyitzs 150g/
natu dairy (Queijo fatiado) Espanha 8K (fatias) 18.8 v
PAIVA Queijo FLAMENGO %ﬁ; 13kg 146.3/Kg V4
Mimolette cheese slices a8 1609/
PAYSAN BRETON | (quejjo Mimolette fatiado) Paises Baixos | 10/ (fatias) 8.0 v
: CHEDDAR cheese slices =w~il
Zanett (Queijo Cheddar fatiado) Italia 120g 39.0 v
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(3) Foram adotadas como metodologia do teste as normas nacionais chinesas GB

4789.30-2016 (National Food Safety Standard - Food Microbiological Examination
- Examination of Listeria Monocytogenes), GB 4789.10-2016 (National Food Safety
Standard - Food Microbiological Examination - Examination of Staphylococcus
Aureus), GB 4789.4-2016 (National food safety standard - Food microbiological
examination - Salmonella Test) e GB 5009.24-2016 (National Food Safety Standard
- Determination of M Aflatoxins in Foods). “v'" indica que nao foi detectada a
presenca de salmonelas, estafilococos, listeria monocytogenes e aflatoxinas mf,
tendo sido aprovadas todas as 10 amostras testadas.




