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EHREAER _
Resultados do teste as amostras de molho de soja
HAER WAEER
Dados relativos as amostras Resultados do teste

FHEEY BmE R

- = e | REEmEM | (EPT) | pEme | WEE

Origem declarada | Preco de Bactérias
no rétulo retalho® patogénicas e
(Pataca) conservantese®

Teor de sddio
(mg/100g)

Marca Designagao Volume

FIRST EXTRACT LIGHT SQY SAUCE g -
01 i T 500mL EAOE 1790 v 5,32 x 10°
! (Molho de soja de primeira extracgao)
DELICATE FLAVOR Soy Sauce -
2 || RS soom. | PEPR 560 7 5,80 x 10°
R (Molho de soja a sabor delicado)
HADAY GOLDEN LABELEI?IGHT SOY SAUCE P :
03 % e 500mL | |- orior da China 9.90 v 613 x 10
! (Molho de soja de rétulo dourado)
Soy Sauce
04 p = 180mL = 29.90 7 2,69 x 10°
(Molho de soja) P
NATURALLY BREWED Soy Sauce
05 | MKEOMAN o 600mL N 27.00 % 678 x 10°
(Molho de soja) gap
GRADE-A DARK SQY SAUCE Sk TS
06 . BB sooml | o EFVUE 1560 7 692 X 10°
- (Molho de soja de classe A) SUEW I
Soy Sauce
o7 | ELENYE TR soom. | TEPR T g3 7 642 x 10°
-he (Molho de soja)
) Seasoning %
08 e S 2ooml. | FEPE 190 v 752 x 10°
. (Tempero liquido)
Master BRI A AR BRI 22 FRE Ayt 3
v BREE (Molho de soja premium) el Interior da China 18.50 v e
PEARL RIVER ORGANIC SOY SAUCE :
10 BRIDGE B soom. | EPR 1 500 v 5,80 x 10°
PRLIEHE (Molho de soja organico)
Premium Soy Sauce for Seafood StptrE
1 | PunChun B 500mL B 19.90 v 657 x 10°
RREZ (Molho de soja para peixe)
TONG IEC PAK FA PREMIUM SOY SAUCE ChED P
12 FUI = 600g Interior da China 16.00 v 6.21 x 10°
EEER (Molho de soja premium)
Xingzhengzongchu BAESEEhE el Ei[aspil 3
= TR RS (Molho de soja para sushi) il Interior da China 1250 v 348 x 10
PREMIUM SOY SAUCE
|| YRS e sgomt. | TEP 1 9990 v 6,64 x 10°
> (Molho de soja premium)
= AR 8 A 4 FRE A3 3
15 Rl (Molho de soja premium) A10mL Interior da China 12.90 v 6.20x10
5 Obs.:
(1] BAIREY FBEFHED - (1) As amostras séo organizadas por ordem alfabética.
2] FTRASESABRKRER. (2) 0 preco pode variar entre diferentes pontos de venda.
3] HIFE ki (3) Critérios de determinacéo:

A TRETERE GL 009 DSA 2015¢(EIE & RMEw= A.Nos termos das Orientacdes do Instituto para os Assuntos Municipais GL 009 DSA 2015 (Orientagdes
fis2 |V S EAEARRERE NP KR = sobre Critérios Microbioldgicos para Alimentos Prontos a Comer), ndo se pode detectar a presenga
ARSI RES10 000EES0ETREEE de salmonela em 25 ml de amostra, nem mais de 10.000 unidades formadoras de colénias (UFC) do
#’E}Z%fﬁ)ﬁ’z100\0001\@??&#%}@&:@:%%9?’}552%{ﬁ° estafilococo 4ureo e mais de 10.000 UFC de bacillus cereus por cada ml de amostra.

2. y 7K. 7 Z
B. ARIE AR5 0245 TH A B R B QTR IEER B.De acordo com o Regulamento Administrativo n. 5/2024 (Normas relativas a utilizagdo de aditivos

alimentares em géneros alimenticios), em caso de molho de soja, as doses maximas de utilizagéo de

T S E A T T kY S E A R acido sorbico e acido benzdico sdo respectivamente de 1.000mg/kg, enquanto as de p-Hidroxibenzoato
kg SFE R FER R R M L RO R A de metilo e de p-Hidroxibenzoato de etilo sao respectivamente de 250mg/kg.

BY92250mg/kge « . ) ) . )
P NN o e o, v" refere-se & inexisténcia de anormalidades e a conformidade com os requisitos das respectivas
vV IRTARRERE FEMERABESI ZR2WISMITIEL  orientagdes. As 15 amostras recolhidas foram todas aprovadas.

WA B EEe

TRAE) > B R L B B R R B A (A 8397%51,000mg/



